


Notre histoire, c’est d’abord celle des Maitres Laitiers du

Cotentin, une coopérative créée en 1986 dans le Nord de La

Manche, des femmes et des hommes qui partagent les mémes

valeurs d’humanité, de solidarité et de transparence et qui

produisent chaque jour un lait de qualité que nous transformons
en produits laitiers, bons et sains, pour toute la famille !

Campagne de France,
la marque de la coopérative, simple et accessible,
une marque qui parle de lait, des fermiers et de leurs vaches !!!



UNE LARGE GAMME DE PRODUITS :

_ YAOURTS, FROMAGES FRAIS, CREMES, FROMAGES, DESSERTS, BEURRE ET LAIT
POUR REPONDRE AUX BESOINS DE LA RESTAURATION HORS FOYER ET DES MAGASINS DE PROXIMITE.

DES RECETTES SIMPLES ET BONNES, EN CONSTANTE EVOLUTION
POUR REPONDRE AUX ATTENTES DES CONSOMMATEURS.
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Campagne de France garantit la maitrise de ses process,
du producteur au consommateur, en associant le professionnel et en déclinant
les valeurs d’humanité, de solidarité et de transparence de la coopérative en valeurs alimentaires :

PLAISIR EQUILIBRE
NATURALITE RESPECT

OUVERTURE RESPONSABILITE

Campagne de France défend les filieres
de production et de transformation
exclusivement francaises. Tous les

produits sont fabriqués ou assemblés en

France, avec comme ingrédient principal :
le lait, issu a 100% de filieres francgaises,
respectueuses de la législation en vigueur.
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répondent aux bonnes pratiques
d’élevage durable recommandées
par la loi EGALIm d’octobre 2018
issue des Etats Généraux de
I’Alimentation. Les différents sites
de production de la coopérative
Les Maitres Laitiers du Cotentin
sont certifiés ISO 9001 version
2015, et les autres sites du
groupe, IFS.

AU BON LAIT DE FRANGE
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L’engagement de Ia,

La bonne

les producteurs entretiennent
les prairies pour préserver

la biodiversité et la portance
des sols, garants de la
bonne alimentation des
vaches.

des troupeaux : plus
de 66% de la ration
alimentaire des vaches
provient des fourrages
produits au sein des
exploitations de la
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Nos produits sont
vendus principalement
en portion individuelle
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les vaches paturent au
moins 120 jours par an.

e'emgagem!ﬂéle'w@i‘l‘w
les emballages sont congus pour
stocker et transporter les produits dans
les meilleures conditions sanitaires,
préserver la qualité intrinséque des

produits, et réduire I'empreinte carbone
du transport.

ce qui favorise la
réduction du gaspillage
alimentaire



L’arbre pour I’enracinement
dans une culture transmise
de générations en générations.

La vache, I’'animal sans lequel
la coopérative n’existerait pas.

Le tracteur I'outil des producteurs
pour faire vivre leurs savoir-faire
et leurs engagements.

Des symboles qui s’appuient sur un socle, « La coopérative laitiere », porteuse de
responsabilité sociétale et de produits « Made in France » issus des territoires ruraux.
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DECOUVREZ TOUTES NOS GAMMES DE PRODUITS :

YAOURTS, FROMAGES FRAIS, FROMAGES, BEURRES, CREMES ET LAIT : DES PRODUITS
BONS ET SAINS, FABRIQUES ET TRANSFORMES EXCLUSIVEMENT EN FRANCE ISSUS
D’UNE AGRICULTURE RESPONSABLE ET RESPECTUEUSE.




Beurres & Créomes

RETROUVEZ NOTRE GAMME COMPLETE DE BEURRES ET CREMES ISSUS DE NOTRE
SAVOIR-FAIRE LAITIER. DE LA CREME LIQUIDE A LA CREME EPAISSE, NOS DIFFERENTS
FORMATS ET TENEUR EN MATIERES GRASSES SERONT UN GAGE DE REUSSITE DANS VOS
PREPARATIONS DE PLATS EN CUISINE COMME EN PATISSERIE.
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BEURRES & CREMES




CREMES U.H.T
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35% M.G.

Utilisation a chaud et a froid.

Texture lisse et homogene.

Foisonnement + +

50cl 1L
50892 112505

SUCREE ’

33% M.G.

Convient a toutes les préparations de
desserts (chantilly, patisseries, glaces...)

Godt sucré et vanillé.
Texture généreuse et aérée.

1L
53651

VISUEL NON-CONTRACTUEL

POUR LIER '
ET CUIRE

’ . .
Spéciake cuisson

18% M.G.

Texture lisse et fluide.

1L
44610

CUISSON '
ET DESSERTS

Mulli-Usages
30% M.G.

Utilisation a chaud et a froid.

Idéale pour les sauces,
les gratins et méme les desserts.

Ne pas congeler.

1L
50891

Texture nappante.

Le bon godit de la creme de Normandie.

Recette sans ceufs.

32278

Conserve son homogénéité a la cuisson.



CREMES SEAUX
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| POUR NAPPER ,
POUR -« , ET ASSEMBLER
l LIER , . :
ET CUIRE

-

15% M.G. 30% M.G.
Creme économique. Le godt de la creme fraiche avec une pointe acidulée.

Texture legere et onctueuse. Texture épaisse et fondante.

Stable au bain marie avec peu de réduction. - . . s ) .
Bonne résistance a la cuisson et une bonne tenue a la réduction.

Résiste a I'incorporation d’acides et aux alcools. . . o
. . . K R Fort pouvoir nappant a chaud et une tenue parfaite a froid.
Tous les plaisirs de la creme avec juste ce qu’il faut de matiere grasse.

5L 5L
60081 111360

! POUR ,
FOISONNER

o
33% M.G.
Texture fluide et onctueuse.
Bonne résistance a la cuisson et une bonne tenue a la réduction.

Parfaite pour la chantilly.

SL
60080

. OPERGULE DQU
SECURME CLE

Le savoir-faire des Maitres Laitiers et la qualité
du lait normand réunis dans un pot.
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Saveur et tenue parfaite.

Idéale pour une utilisation @ chaud comme a froid. A e N \
Opercule double sécurité. Crime

20cl 50l

112085 32290

Y

BEURRES & CREMES




Un beurre a la fois onctueux et souple qui bénéficie d’un terroir
normand d’exception. Le climat doux et tempéré y fait pousser
une herbe riche. Cette biodiversité se retrouve dans le lait et
donne un beurre dont la couleur évolue du jaune intense du

beurre de printemps au blanc ivoire du beurre d’hiver. ‘

BEURRE

Godt fin, délicat, onctueux et frais a la fois

Graduations de 25g sur I'emballage pour
faciliter le portionnement.

250¢g
112094

Le beurre de tourage Campagne de France a été concu
pour répondre aux besoins spécifiques des boulangers et
patissiers. Bénéficiant d’une plasticité et d’une résistance
optimale au laminage, ce beurre technique permet la
confection de feuilletages croustillants et réguliers, au bon
goUt de beurre normand.
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Plague de 2kg, sécable, pour une plus grande praticité et un gain de temps a la découpe du beurre

Carton avec ouverture facile pré découpée

Plaque de 2kg
149390




NOTRE LAIT EST SOIGNEUSEMENT COLLECTE AUPRES DES FERMES DE NOTRE COOPERATIVE.
LE COTENTIN EST REPUTE POUR ETRE UNE TERRE D’EXCELLENCE EN MATIERE DE LAIT; AVEC UN
CLIMAT IDEAL POUR LE PATURAGE, ET DES SOLS RICHES EN OLIGO-ELEMENTS, MINERAUX ET
NUTRIMENTS QUI SE RETROUVENT DANS LES HERBES DONT SE NOURRISSENT LES VACHES. CETTE
QUALITE EXCEPTIONNELLE DE LEUR ALIMENTATION GENERE UN LAIT TOUT AUSSI EXCEPTIONNEL.




LAITS

Disponibles a partir de juin 2023

PASTEURISE

Produit le plus utilisé dans les préparations culinaires.

Source de calcium.

1L
144212

Lait de Normandie
A conserver au frais entre +2°C et +6°C

Simple a ouvrir et pratique a servir

Le bouchon ne se perd pas dans la nature

Emballages éco-responsables :
renouvelables a 71%,
certifiés FSC + d’autres sources controlées

Jels non-contractuels

Retrouvez dans notre gamme de laits pasteurisés
le bon go(t du lait Normand, provenant de vaches
ayant acceés au paturage une grande partie de
’année. Nos laits pasteurisés se conservent au
frais, pouvant étre utilisés a tout moment de la
journée, en consommation ou dans le cadre de
préparation culinaire, selon vos envies.

« 2 1
Demi-ccreme
PASTEURISE

Produit le plus consommé au quotidien.
Cible large de consommateurs.
Consommation multiple, a tout moment de la journée.
Source de calcium.

1L
144213

Réalisé a partir de lait et ferments lactiques,
offrant au lait un go(it frais, onctueux et acidulé.

Idéal pour déguster lors d’'une pause rafraichissante
ou pour la réalisation de recettes de cuisine.

Faibles en matiéres grasses.

1L
144214



¢ 37cl Créme liquide ¢ 325ml lait entier
Campagne de France = Campagne de France
¢ 509 jaunes d’ceufs  ® 1 gousse de vanille
® 45g sucre semoule  ® 50g chocolat blanc
® 25g noix de macadamia

© @ 6 W

Facile 20 min 5 min 4 parts

e Ouvrez une 1/2 gousse de vanille dans le sens de la longueur, grattez I'intérieur a I'aide d’un couteau.
¢ Fouettez les jaunes d’ceufs avec 25g de sucre.
¢ Portez a ébullition ensemble 125ml de lait, 7cl de creme liquide et la vanille.
¢ Versez le liquide bouillant sur les jaunes, remettez la préparation en casserole et faites cuire la créme tout en vannant a
I’aide d’une spatule (cuire a la nappe a 81°C).
¢ \ersez la creme anglaise dans une plaque et oubliez au congélateur 1 heure.
¢ Faites fondre le chocolat au bain marie, portez 5cl de creme a ébullition et versez sur le chocolat.

e Mélangez bien, au fouet.
¢ Quvrez l'autre 1/2 gousse de vanille en deux et récupérez les grains.
¢ Montez en chantilly 25cl de creme avec 20g de sucre et les grains de vanille
e Concassez les noix de macadamia et torréfiez-les au four a 180°C 5 minutes jusqu’a brunissement.
¢ Versez dans un robot blender la creme anglaise congelée (-7°C), la ganache chocolat blanc et les 20cl de lait restant.
e Mixez 1 minute puis répartissez dans les verres aux trois quarts, dressez la chantilly dessus et saupoudrez de macadamia
concassée.



[ [ CAMPAGNE DE FRANCE

Sublimez
wos boissons

D’UNE BELLE MOUSSE
ONCTUEUSE ET DELICATE,
AU GRE DE VOTRE
CREATIVITE.

TESTE ET APPROUVE PAR LES PROFESSIONNELS™!

LAIT BARISTA
A ———

Notre lait Barista pasteurisé est spécialement
congu pour la réalisation de mousses de lait
pour les boissons sucrées ou salées, comme le
cappuccino, le café latte, le macchiato, ou encore
méme chocolat chaud, soupe... Le lait collecté
est enrichi en protéines laitieres, permettant
ainsi d’obtenir une mousse d’exception : dense,
brillante et onctueuse. Notre lait se conserve
au frais, offrant ainsi au produit un goUt léger et
crémeux. |l viendra sublimer vos boissons au gré
de votre créativité, et ravir les plus épicuriens par
son godt d’exception.

Lait Barista

Simple a ouvrir grace a son bouchon

Pratique a servir grace a son format allongé
A conserver au frais entre +2°C et +6°C

143935
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étude réalisée auprés de 3 Baristas — octobre 2021
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DECOUVREZ NOTRE LARGE GAMME DE FROMAGES : PATES FRAICHES, PATES
MOLLES OU PRESSEES, SOUS DE NOMBREUX FORMATS : ENTIERS, EN TRANCHES, EN
PORTIONS INDIVIDUELLES, POUR REPONDRE A TOUS LES BESOINS.




FROMAGES EN 74

Les fromages en portions permettent de limiter le
Po RTI o NS gaspillage alimentaire et de diminuer les déchets.

= o

Crote fleurie, fine et blanche. Go(t parfumé et Iégérement salé.
Pate souple a la texture onctueuse et crémeuse. Pate fondante et onctueuse aux reflets bleutés.
‘@‘ q’tc\\)‘g
m m (U] m
250 | 205 | 5o (@1 | 200 1)
60404 60405 60386 60156
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pe(atwe Laitiere
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Cantal Fourme 4 Ombert Emmental

Godt lacté trés doux. Gout doux et Iégérement salé. Le bon go(it de 'emmental

Légeéres effluves de cave. 100% Francais

Pate persillée onctueuse Iégérement gris bleue. Une pate ferme mais souple

Pate ferme.
e o - -
mg
Q"LCN“2 (“VLcN‘s 4lC\\3‘§
30g 30g 30g
60390 60391 60340 60158

on-contractuels
le calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de s. Cf. tableau du GEM-RCN,



RICHE ‘
\ EN CALCIUM

G
ConpACE

e Laitiere

1a (oopelahv

Saint-

o moe s

RICHE \
\ EN CALCIUM

ond \
Xc'“@;‘;'ﬁuce

1a (oopera\we Laitiere

Samﬁ G’aufm

& AGHE |
GaNERRCE

La Coopérative Laitiere

RICHE \
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La (oopelahve Laitiere

Croute blanche.
Saveur acidulée.
Texture souple et fondante.

o
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Saint-Nectaire

Cro(te rose orangée légérement fleurie.
Salé, avec un bon go(it de noisette.
Pate souple et homogéne.

)

sl
m U}
200 @I 255 | 00 1@
60392 60393 60162

Saint-Paulin

Crodte fine colorée orangée. (%]
Acidulé au go(t léger de lait frais. 3
Pate souple et moelleuse. <
=
o)
e
R
U] (1
200 (@) | 20 1@ 00
60394 | 60395 60396

J4
Tomme des Pyrences
Cro0te noire (non consommable)

Go(t de noisette.
Pate souple et moelleuse

Y@' (])
'Lu.-’ mg
e o S

Lc\\\

30g

142901
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1a (onpelahve paitiere

Crodte noire.
Saveur acidulée.
Texture souple et fondante.
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60398 60399 60401 60402




FROMAGES EN TRANCHES

M

Got parfumé et Iégerement salé.
Pate fondante et onctueuse au persillage bleuté.

Conseil : laisser aérer la portion quelques minutes avant dégustation.

1@

Q‘?LC\\S

24x30g
53658

Cro(te lisse.
Go(t doux et fruité.
Pate souple.

Conseil : laisser aérer la portion quelques minutes avant dégustation.

U}
1000 T@
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QLo

24x30g

53662

cessifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés d

GoUt lacté tres doux.
Légeres effluves de cave.
Pate ferme.

Conseil : laisser aérer la portion quelques minutes avant dégustation.

Q
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24x30g
53527

HE
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EN CAL

Goat parfumé et Iégerement salé.

Pate fondante et onctueuse au persillage bleuté.

@

mg
quc\\)‘g:

24x30g

53654

uration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Ci

tableau du GEM-RCN



Saint-Nectaire

Cro(te rose orangée légérement fleurie.
Salé, avec un bon go(t de noisette.

Pate souple et homogene.

@

Q’Lc\\)‘g
24x30g
53586

707%”“&15%&M£ﬁh&
Cro(te blanche.
Saveur acidulée.

Texture souple et fondante.

Conseil : laisser aérer la portion
quelgues minutes avant dégustation.

T@' (])
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24x30g
53650

Uels
pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas

Cro(te fine colorée orangée.
Acidulé au go(t léger de lait frais.

Pate souple et moelleuse.

Conseil : laisser aérer la portion
quelques minutes avant dégustation.

é e
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24x30g
53587

Tomme Noire

Cro(te noire.
Saveur acidulée.
Texture souple et fondante.

Conseil : laisser aérer la portion
quelques minutes avant dégustation.

@
QILC\\Y‘ll

24x30g
53656

successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restau

ration Collective et de Nutrition) a partir de 3 an

's. Cf. tableat
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Cro(te noire (non consommable)

Godt de noisette.

Pate souple et moelleuse.

@' U]
840
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24x30g

142907

Tomme de Brebis

CroQte naturelle et ambrée.

Pate homogéne et fondante.

Légere saveur de noisette.

@ e

24x309
142906

M-RCN.

FROMAGES



FROMAGES |
RECONSTITUES

L’aspect d’un fromage entier, mais déja
prédécoupé en portion de 25g-30G.
Portions avec présence de cro(te pour
un beau rendu.

Cantal

Godt lacté trés doux.
Légeres effluves de cave.
Pate ferme.

Conseil : laisser aérer la portion quelques minutes avant
dégustation.

6 ©

ALeN

30gx40
42323

Tomme Noire
Cro(te noire.

Saveur acidulée.

Texture souple et fondante.

Saint-Nectaire Saint-Paulin

Cro(te rose orangée légérement fleurie.

Pate souple, lisse et homogene.

Salé, avec un bon godt de noisette.

Pate souple et homogéne.

4

A
Uy

30gx60
100072

Conseil : laisser aérer la portion
quelques minutes avant dégustation.

@
Qlcw

30gx68
67810

Godt frais, saveur acidulée.
-8 é e
‘:7Lc\\\"xz

30gx68
100071

MW
CroQte blanche.
Saveur acidulée.

Texture souple et fondante.

Conseil : laisser aérer la portion
quelques minutes avant dégustation.

6o
Q’I.c\\>$

24x30g
100073




FROMAGES ENTIERS
ET INDIVIDUELS

Camembert AOP

Au lait cru.

(U]
0 S

(Raclette en tranches

Affinage en cave 8 semaines.

FROMAGES

18 tranches.
Saveur franche et typée.

Texture onctueuse et coulante pour un nappage idéal.

6 e

sy

400¢g
48628

@a.o&ﬁﬁa%% m.g,

Affinage en cave 8 semaines.
Pate lisse et homogeéne.
Saveur franche et typée.

Texture onctueuse
et coulante pour un nappage idéal.

é o

A
naol

Ronde 6kg - 117768
'1/2 Ronde 3kg - 112359
Pointe 1/6 Tkg - 60384

Carrée 6kg
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Pate souple, lisse et homogeéne.

Go(t frais, saveur acidulée.

6 o

4
S

200g
48715

Saint-Paulin
Pate souple, lisse et homogéne.

Gol(t frais, saveur acidulée.

é o

L c\\)‘}

2kg
20% M.G. |23% M.G.
48623 | 117407

Tomme enticre

Pate souple, lisse et homogéne.

Gout frais, saveur acidulée.

é o
Qraw

1,7kg
11% M.G. [20,5% M.G.

48627 | 60383

Visuels non-contractuels )
*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RON (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 8 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.

FROMAGES



FROMAGES A TARTINER
——————————————

Pawé frais Demi-sel
12,2% M.G.

Du lait, de la créme, une pointe de sel et des ferments lactiques,
tout simplement.

-

8x25¢g
60078

\ EN %‘ISIT‘CE\UM
eofenﬁ'n nafure
20,4% M.G.

Go(t frais et savoureux.

Texture onctueuse en microbarquette facile a manger sur une
tartine ou a la cuillere.

é o
900
94

(9>
e

8x16,67¢g
60088

\ﬁ‘:ﬁﬂ
20,4% M.G.

Subtil équilibre entre I'ail et les fines herbes.

Texture onctueuse.

M
900
mg
QoW

8x16,67¢g
60090

Visuels non-contractuels
*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



DECOUVREZ NOTRE GAMME COMPLETE DE FROMAGE FRAIS. DISPONIBLE EN 0% MG, 3,1% MG,
7,8% MG ET 9,2% DE MATIERES GRASSES, AU GOUT NATURE, SUCRE OU AUX FRUITS.
NOS FROMAGES FRAIS SE DECLINENT EN DIFFERENTS FORMATS POUR REPONDRE AUX BESOINS
DES FAMILLES ET DES PROFESSIONNELS DE LA RESTAURATION.




FORMES SUISSES

——

Nature 3,6% m.g,

Texture onctueuse et fondante, Iégérement acidulée.

-

6x60g
40826

(Petit- Suﬂ 9.2% m.g

Recette authentique du Petit Suisse.

Texture épaisse et lisse.

Saveur douce avec un bon goUt de creme.

-

6x30g 6x60g
40825 40823

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Gollective et de Nutrtior) & partr de 8 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



Nature 7.8% m,.g,

A consommer directement dans le pot.

Texture lisse et onctueuse, légérement acidulée.

-

6x60g
44611

Nature Sucre 72% m.g

L’authentique recette du fromage frais
avec juste ce qu’il faut de sucre...

Une texture toujours aussi onctueuse et fondante.

m v

(=] :
e

6x60g i
40828 ‘E‘
o

o2

[ 1.

3 parfums assortis : Abricot / Fraise / Framboise pour varier les plaisirs.
Arémes naturels, sans conservateur.
Riche en calcium et source de vitamine D.

Idéal pour faire manger des laitages aux enfants.

@ (o)
Q1Lc\\>“:

6x60g

6,9% M.G.
40829

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 cessifs par CN (Grot jes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans, Cf. tableau du GEM-RCN.




FROMAGES FRAIS
INDIVIDUELS

Nature 3,1% m.g

L’authentique recette
des Maitres Laitiers du Cotentin depuis 1977.

Nature 7.8% m.g
L’authentique recette
des Maitres Laitiers du Cotentin depuis 1977.
Texture onctueuse et fondante.

Texture onctueuse et fondante.

Naturellement riche en protéines. Naturellement riche en protéines.

Présentation en pot pour un service
plus rapide et une juste dose.

drgg - h—:
U] (U
o [@] | 1005 (@)

60055 60076

Présentation en pot pour un service plus rapide
et une juste dose.

U}
00 @)

60110

Nature sucre : slche
2,9% m.g, s '

L’authentique recette
des Maitres Laitiers du Cotentin depuis 1977.

L’authentique recette
des Maitres Laitiers du Cotentin depuis 1977.
Texture onctueuse et fondante. Texture onctueuse et fondante.
Naturellement riche en protéines. Naturellement riche en protéines.

Présentation en pot pour un service plus rapide Présentation en pot pour un service

et une juste dose. r ‘- B ’ J o plus rapide et une juste dose.
ol -
U] U] _Jkﬁwgg':_f U]
oo @I | 1000 1@ <o 05 |
60054 | 60052 60093

%
Nature O% m.g
L’onctuosité du fromage frais sans la matiere grasse.

Naturellement riche en protéines.

Recommandé dans certains régimes alimentaires.

IS
QoW

100g
60053

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



FAISSELLES

souece nalunele
de Calcium

]

CE NATURELLE
SOU N EALCIUM

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés

Nature 6% m.g

Texture a la fois douce et granuleuse, ferme et fraiche.
Praticité du pot individuel et de la juste dose.

Ouverture facile.

® o

(“qtc\\)‘g
100g
32112

G’&uw @auuﬂz nature 6% m.g

- Format plaque pour les professionnels.

Texture a la fois douce et granuleuse, ferme et fraiche,
que I'on sale ou que I'on sucre.

Couvercle refermable a souhait.
@ 0
o 1O

12x100g

118880

Recette authentique et gourmande du fromage frais de campagne.
Saveur acidulée.

Texture ferme avec des petits morceaux de caillé.

Ouverture facile.

é 1o

A
>l

100g
53637

ie Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.

FROMAGES FRAIS




FROMAGES FRAIS PAR 4

= ez

DE CALCIUM

Nature OO/O m.g Nature 3,1% m.g

L’onctuosité du fromage frais sans matiére grasse
pour allier équilibre et gourmandise.

‘ SOURCE NATURELLE ‘

Sa texture lisse vous surprendra !

Naturellement riche en protéines. Naturellement riche en protéines.
é e -}
QILC\\) y
4x100g
4x100g
53618
53722

Nature 7,8% m.g

L’authentique recette des Maitres Laitiers du Cotentin depuis 1977.

Texture onctueuse et fondante.

Naturellement riche en protéines.

-

4x100g
60059

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



" " F -.
SOURCE ; UM
\ UM . . CE DE CALC
DE CALCI \ SOUREV ITAMINE D

Les G’u@zé&

Abricot / Fraise / Framboise / Péche.

La gourmandise et le plaisir du fromage frais saveur vanille.

Une palette de parfums pour varier les plaisirs.

Colorants et aromes naturels

-

Q’lc\\)‘g
60089

aun (it

Fraise / Péche.

Un généreux it de fruits pour un maximum de gourmandise.

4x100g
109968

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RON (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partr de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.

FROMAGES FRAIS



S KYR le skyr est le produit laitier phare du moment ! @

Connu pour étre riche en protéines et sans V
matiere grasse, le skyr est trés apprécié par les
nutritionnistes.

(o] " e s | GATERASEE \

:__'T:-‘?Z-l
e L :M:Ewi-'

ﬁﬁ rie kv aey o el
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Sﬁ,{ e 'J"Lﬂf-l! '
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L 7 o ] -
i J/ &\, ~ |5 FiA

| GATPRARRE \

L

[ o e et

ShyrO% m.g

Format individuel généreux
Riche en protéines
0% de matiére grasse
Colorants et aromes naturels

A déguster au petit-déjeuner, en dessert ou comme encas.

1509

1@
Nature Mytille Vanitle

@‘ é‘ 9“
QLC\\)é\ Q’LC\\& QLC\\S

143532 143533 143534



FROMAGES FRAIS EN POTS

ELLE

Nature O% m.g

6 e

a
IS
L’onctuosité du fromage frais sans
la matiére grasse.

Naturellement riche en protéines.

500g 1kg

53570 64411
RMAT

;ﬂWLML

Nature 3,1% m.g

-8

Sa texture lisse vous surprendra !

Naturellement riche en protéines.
500g Tkg
53568 53557

ORMAT \
\ gAmuML

71afu14&7;896 m.g

-

Texture lisse et onctueuse.

Naturellement riche en protéines.

500g 1kg
53569 53571

s menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.

FROMAGES FRAIS



FROMAGES FRAIS EN SEAUX
e ——————————————————

Nature Battu O% m.g

L’onctuosité du fromage frais sans
la matiére grasse.

Texture lisse et onctueuse.

-
R

Skg
48617

Nature Lisse 3,6% m.g

Texture épaisse et fondante.

Format adapté a la restauration.

-

Skg

53523

Nature battu 3,1% m.g

Léger en matiere grasse, sa texture lisse vous surprendra !
Naturellement riche en protéines.

Format adapté a la restauration.

-

3kg 5kg
53525 53485

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



! Noture battu 7,8% m.g

Texture lisse et onctueuse.
Naturellement riche en protéines.

e

|<..u. s | AT

R

g, U de Normandse

Format adapté a la restauration.

-8

5kg
53524

GUS'E—.\

5\}_\‘8\1 ou SAL

g Noture Lissé. 9,.2% m.g

— Texture souple.

Tout le plaisir d’un fromage frais onctueux
et gourmand.

FROMAGES FRAIS

Naturellement riche en protéines.

(-

kg
48616

T@' m
Q’Lc\\)‘k

Recette authentique et gourmande du
fromage frais de campagne.

Saveur acidulée.

Texture ferme avec des petits morceaux de caillé.

Source naturelle de calcium.

Format adapté a la restauration.
Skg
48624

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.




Ingnécﬁhuﬁ

¢ 60g Fromage frais ¢ 30g concombre
Campagne de France ¢ 2g zeste de pamplemousse
e 4 tranches ¢ 7ml jus de yuzu
de saumon fumé e Sel, poivre, piment
¢ 10g échalote ~ d’Espelette
e 3g aneth e 10g ceuf de lump
e 3g ciboulette e Pétales d’oxalys

Q00 =
© @
Facile 15 min Sans Cuisson 4 parts

* Epluchez et lavez I'échalote.
e Ciselez la ciboulette et I'’échalote puis hachez I'aneth.
¢ Taillez une brunoise de concombre.
e Mélangez le fromage frais avec le jus de yuzu
et assaisonnez de zestes de pamplemousse,
sel, poivre et piment.
¢ Disposez les tranches de saumon sur un papier film,
étalez une fine couche de fromage frais aux herbes puis roulez le saumon a I'aide du papier film.
e Serrez au maximum.
puis réservez au congélateur 30 minutes.
¢ Une fois durci, enlevez le papier alimentaire
et taillez les petits roulés en biseau.
e Sur chaque roulé déposez
des ceufs de lump et une pousse d’oxalys.
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BIO &
EQUITABLE

®
AVEC DU LAIT
FRANCAIS
EQUITABLE
Max Havelaar France

FAIRTRADE

MAXHAVELAAR

Les rife 1473 [ Max
ed Fairtrade/ Havelaar
MAX HAVELAAR FRANCE ET CAMPAGNE DE FRANCE PRESENTENT

LES 158 PRODUITS LAITIERS LABELLISES FAIRTRADE / MAX HAVELAAR
AVEC DU LAIT EQUITABLE FRANCAIS !

La loi Egalim impose a la restauration collective publique d’offrir, au moins 50% de produits durables ou sous
signes d’origine ou de qualité dont minimum 20% de produits bio y compris en conversion.
Les produits équitables en font partie !



Découvrez notre gamme de laits équitables Max
Havelaar. Destinée a tous les publics, notre gamme
de 5 références se décline avec deux typologies de
recettes, qui viendront ravir petits et grands : des
laits natures et des laits aromatisés. Nos recettes
sont fabriquées en Normandie, avec des ingrédients
du Sud (sucre, arbmes naturels, cacao,... selon
les recettes) et du Nord (lait du Cotentin), collectés
aupres d’exploitations certifiées commerce équitable. La gamme est conditionnée en
format briquette 200ml avec paille papier, pratique et idéal pour une consommation
nomade a tout moment de la journée.

AVEC DU LAIT
FRANCAIS
EQUITABLE

—
Max Havelhar France

LAITS
EQUITABLES

FAIRTRADE

MAXHAVELAAR

R

Consommer nos laits équitables Campagne de France, c’est agir pour demain !

‘ FORMAT NOMADE \

ET PRATIQUE
) Lait
M &ﬁw Dm‘:_ Y 4 ’ ’

EQUITABLE

Source de calcium
Briquette 200ml avec paille papier
Recettes adaptées pour petits et grands

Q'Lc\\>“2
200ml
146181 146180

EQUITABLE

NON\P‘DE Source de calcium et Vitamine A**
FORMAT IO UE
L/ET PRAT\Q Riche en vitamine D

Briquette 200ml avec paille papier

Recettes adaptées pour petits et grands

6

A
XSl

200ml
146183 146184 146182

““références au cacao et a la vanille uniquement. quantité de calcium pour 100g.



AVEC DU LAIT

FROMAGES FRAIS EQUITABLES oL

I
Max Havelhar France

______—_—_-———_—!_’_——_— FAIRTRADE

MAX HAVELAAR

ELIGIBLE

EGALIm

Texture onctueuse, agréable en bouche
Bon go(t de sucre de canne

Du lait et du sucre équitables

Un produit respectueux des producteurs
du Nord et du Sud

143733

-~ =
o3 [- 2]
o=
— =)
g g
Fromgg., B
-l;q-..___.-
r.m_._
l‘) e e

Texture onctueuse, agréable en bouche, au bon go(t de vanille
Lait, vanille et sucre équitables
Une recette sans superflus !

Un produit respectueux des producteurs du Nord et du Sud

)
107
>
1o 6/20
*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 as successifs par le GEM-RCN (Grc stauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.




L E S P Ro D U IT S Les recettes de fromages frais Campagne de france, aussi

disponibles en BIO ! Et toujours au bon lait de France.

BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Texture onctueuse et fondante, Iégérement acidulée.
Naturellement riche en protéines.
Texture épaisse et fondante.

-

6x60g 4x100g 5kg

6 6

A A 4
4LC\\Y‘!‘t 2l S

51035 51037 51038




les Yaourts

TOUT LE MEILLEUR DU LAIT DANS LA RECETTE TRADITIONNELLE DU YAOURT. DES YAOURTS
NATURES EN PASSANT PAR LES YAOURTS SUCRES OU AUX FRUITS VOUS TROUVEREZ UNE
PALETTE DE SAVEURS POUR SATISFAIRE TOUTES LES PAPILLES.




YAOURTS NATURES

H—.-
ELLE
RCE NATUR \
\ SOUDE CALCIUM

LAIT DEMI-ECREME LAIT ENTIER

Tout le meilleur du lait Tout le meilleur du lait
dans la recette traditionnelle du yaourt. dans la recette traditionnelle du yaourt.
Texture ferme. Texture ferme.

Idéal pour la croissance des enfants. Idéal pour la croissance des enfants.
@ 1@' “) w@' '
<:uc\\\ét Qlew

4x125¢ 4x125g
59782 59783

’
Noture Brasse
LAIT ENTIER Juste ce qu’il faut de sucre pour ne pas en rajouter.

Une touche de douceur et de velouté.

Frais et savoureux.

6

Her 59784
4x125g
*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas sifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



YAOURTS AUX FRUITS

LAIT ENTIER LAIT DEMI-ECREME

Toute la gourmandise des fruits en morceaux associés au lait L’onctuosité du yaourt associé a la gourmandise des fruits en
entier. morceaux.
Idéal pour faire manger des laitages aux enfants. Idéal pour faire manger des laitages aux enfants.
Abricot / Ananas / Cerise / Fraise / Mdre / Péche. Abricot / Fraise / Fruits des Bois / Péche.
*@' (]) f@' :
4x125¢g 4x125¢g
59789 59788

o
&

6 parfums pour tous les golts en quadrettes. La douceur du lait et le bon goUt des fruits mixés.

8 Saveur Banane / 8 Saveur Péche / 8 Saveur Fraise Texture onctueuse.
8 Saveur Framboise / 8 Saveur Fruits exotiques / 8 Saveur Vanille.

Abricot-Nectarine / Fraise / Framboise

Idéal pour faire manger des laitages aux enfants. Mangue / Fruits rouges / Péche.
- @
4x125¢g 4x125g
59786 59791

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RON (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partr de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.

YAOURTS



Colorants et ardbmes naturels.
Texture onctueuse.
Retrouvez le bon go(t des fruits.

6 o

ALy
2x140g 140g
143295 143606

Colorants et ardbmes naturels.
Texture onctueuse.
Retrouvez le bon go(t des fruits.

6 o

‘7Lc\\3§
2x140g |  140g
143204 | 142547

*Quantité de caldium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas

Colorants et ardbmes naturels.
Texture onctueuse.
Retrouvez le bon go(t des fruits.

& o

AL
2x140g 140g
143297 143607

Colorants et ardbmes naturels.
Texture onctueuse.

Retrouvez le bon go(t de la vanille.

Wanan

R i e

e,
A GEATRER

(51

Colorants et ardbmes naturels.
Texture onctueuse.
Retrouvez le bon goUt des fruits.

6 ©

ALy
2x140g 140g
143296 142546

Colorants et ardbmes naturels.
Texture onctueuse.

6 ©

e\
2x140g 140g
143299 143300 143298 143301



les Desserts

RETROUVEZ NOTRE LARGE GAMME DE DESSERTS : MOUSSES,
CREMES, FLANS, LIEGEOIS, SOUS DE NOMBREUX PARFUMS POUR
COMBLER TOUTES LES ENVIES.

DESSERTS



Saneur Uanille

Un pot transparent pour voir davantage le produit.
Un dessert peu gras, idéal au quotidien.

-

4x90g
60125

Chocolat

Un pot transparent pour voir davantage le produit.
Un dessert peu gras, idéal au quotidien.

@

4x90g
60126

Saueunuauﬂanaﬁé&wamee

Un dessert peu gras, idéal au quotidien.

4x90g
60124

4x100g
60123

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



MOUSSES

Tout le plaisir du chocolat pour la fin de repas. Tout le plaisir du chocolat pour la fin de repas.
Mousse légeére et onctueuse. Mousse légeére et onctueuse.
f@' m f@' m
4x54¢g 4x54¢g
60136 60137

DESSERTS

Tout le plaisir de la saveur café pour la fin de repas.
Mousse légére et onctueuse.

@

4x54g
60138

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RON (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partr de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



LIEGEOIS

PING SANS

G SANS

N

La saveur vanille et une couche généreuse de mousse fouettée. Une mousse fouettée généreuse alliée a la gourmandise du chocolat.
Un topping SANS GELATINE Un topping SANS GELATINE convient
convient aux régimes végétariens, halal et casher. aux régimes végétariens, halal et casher.
*@' : *@' (])
4x100g 4x100g
60134 60133

PING SANS
TOEELATlNE

La saveur café et la Iégéreté de la mousse fouettée.

Un topping SANS GELATINE convient aux régimes végétariens, halal et casher.

-

4x100g
60135

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20

G SANS \
TOPRING 9/©

GELATIN

[SepEaaE

=
Saveur vanille nappé de caramel. Chocolot
La saveur vanille et une couche généreuse de mousse fouettée. Une mousse fouettée généreuse alliée a la gourmandise du chocolat.
Un topping SANS GELATINE Un topping SANS GELATINE convient
convient aux régimes végétariens, halal et casher. aux régimes végétariens, halal et casher.

T@' m T@l '

4x115¢g 4x115¢g

60131 60130

‘- -
PING SANS
‘ TOEELATlNE

La saveur café et la légéreté de la mousse fouettée.

Un topping SANS GELATINE convient aux régimes végétariens, halal et casher.

@

4x115¢g
60132

uccessifs par le GEM-RCN (Groupe o'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN,

DESSERTS



A
SERSESMEERgr Un dessert faible en matieres grasses, idéal en fin de repas.

Chocolat

Du lait, la gourmandise du chocolat et une texture onctueuse
appréciée des plus petits comme des plus grands.

@

4x125¢g
60118

La saveur du praliné et I'onctuosité
du lait pour varier les plaisirs.

-

4x125g
60122

La recette irrésistible du caramel
avec toute I'onctuosité du lait.

-

4x125g
60120

Saueur-Vanille

Une recette gourmande et onctueuse. Le grand classique

de la creme dessert,

] = .
M un godt intense
i saveur vanille et du bon lait.

|

. 1
41259 L ghe A— IS
60121 Sy

S i 4x125g
60119

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas s

ccessifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.



REPOND AUX ATTENTES DES PARENTS DE PLUS EN PLUS EXIGEANTS :
DES PRODUITS « SANS », RICHES EN CALCIUM ET VITAMINES, DES RECETTES SIMPLES,
DU BON LAIT DE VACHES NORMANDES !
POUR LES ENFANTS DE PLUS DE 3 ANS.

ELO

7

(%]
[
Z
<
[
4
(18]
L
=
=
<
O




GAMME
ENFANTS™"

o appestaag

T‘-..._Jt .
£ . il i
Pt I 2

Yaourt o boire
Sans colorant

Sans conservateur
Aréme naturel

é o

e

8x100g
124182

Gourde Qlbricat

6

- é o

4 4
>l >l
Source de calcium Source de calcium
Vitamine D Vitamine D

80g 80g
50951 50950

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RCN (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partir de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.
**Enfants de plus de 3 ans



ﬁomagz Frais aux Fruits
Colorants et arébmes naturels.
Garanti sans conservateur.

Riche en calcium.
Source de vitamine D.

-
=

Q
4Ly

6x100g
60075

WMW&&W&M

Une texture aérienne.
3 saveurs assorties : fraise, abricot, framboise, colorants et arémes naturels.
Garanti sans conservateur.

-
R c\\3é

6x74g
50949

*Quantité de calcium pour 100g. (1) Recommandation de mise au menu sur 20 repas successifs par le GEM-RON (Groupe d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) & partr de 3 ans. Cf. tableau du GEM-RCN.

7

ELO
GAMME ENFANTS



Le seul fromage frais fraise avec des confiseries dragéifiées et sans morceaux.
Colorants et ardbmes naturels.
Garanti sans conservateur.
Source de calcium.
Source de vitamine D.

@

2x100g
50956

Un dessert gourmand pour les amateurs de chocolat ou de golt caramel.
Sans colorant, conformément a la réglementation.
Sans conservateur.
+70% de Lait.

@

6x60g
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